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yareral Direccion General de Salud Publica
CONSEJERIA DE SANIDAD

Comunidad de Madrid

SERVICIO DE SALUD PUBLICA AREA 5 .
C/ Blas de Otero, 13, 3.7 planta N :

28108 Alcobendas (Madrid)

ACTA DE INSPECCION

EN S NN N ) A I o S valas a3 Xl horas del dia .\ ML L0C o

de . INGMNS VIO . de <% ..., se persond el Inspector de la Consejeria de Sanidad de la
Comunidad de Madrid, DD.» IMTTTNNENEENESE——— & _
dedicada a la actividad de .\ <0\ A U CICA TV LA , Ccon nUMero de ReQIStro ...
sita enC. AN MAL tim Y O Luie. Dl teléfono .SOLE s i o2 K N sl

con asistencia de D/D.? .. S, comoO Nl COMKL M

con D.N.I _ requiriendole para que facilite o informe la inspeccion, poniéndose de manifiesto:

Leida esta Acta, el interesado/CompareCi@Nte MANITIESIA: ... ettt seeseeeee s seseseme s eeeeeeesesseeesr e
En testimonio de lo actuado se levanta la presente Acta con ..Z.......(*) Anexos, por triplicado, que firman el Inspector

actuante y el visitado (o, en su caso, testigo), quedando una copia en poder de este.

EL VISITADO, EL INSPECTOR

(") Indicar el nimero total de anexos cumplimentados



M Anexo n.°... A- ............................
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EL VISITADO, EL INSPECTOR,




Direccion General de Salud Publica

% CONSEJERIA DE SANIDAD
*

Comunidad
de Madrid

Unidad Técnica 5 del Area de Salud Publica

C/ Blas de Otero, 13, 3.2 planta
28108 Alcobendas (Madrid)

ANEXO AL ACTA DE INSPECCION

OBJETO DE LA INSPECCION (marcar el/los que proceda/n)

e Inspeccion Completa del establecimiento (Categorizacion)
[_] Seguimiento de medidas COrrectoras (Fef. CEA ANTEIIOI: ..o )

[_] Investigacion de una Denuncia

[_] Solicitud de Autorizacién en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos para:
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------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

[_] Actuaciones de seguimiento de una Alerta AMENLATA (N.2 ©XDE ..o )
[_] Investigacién de posible Toxiinfeccién alimentaria (TIA)
[ Emision de Certificad/s d@ EXPOMACION CON N.0/S ..o e eeeeeeeee e eeeeee e

] Control de etiquetado
] Otros. Especificar
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ALCANCE (marcar lo que proceda)

BTodas las actividades del Establecimiento /[ | La/s actividad/es de
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Revisadas las instalaciones y/o comprobada la documentacion que se indica en el cuadro siguiente, se recuerda que el

establecimiento debe cumplir la legislacion alimentaria, en particular el Reglamento (CE) 178/2002, el Reglamento (CE) 852/2004,
el Reglamento (CE) 853/2004 (cuando proceda), asi como el resto de legislacidn horizontal y sectorial que le es de aplicacion.

IﬁMaterias primas

E‘Agua de abastecimiento

IHDiseﬁo de locales y equipos

I'Mantenimiento de locales y equipos

IEI Almacenamiento y conservacion de alimentos y materiales

@ Practicas de manipulacién/fabricacion

Iﬁ] Limpieza y desinfeccion g

E Control antivectorial i

A Trazabilidad = 5

~] SANDACH zor
Y Formacién o

%I Etiquetado




