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Barcelona: Carrer de Roc Boronat, 81-95, 08005 BARCELONA ; Tel. 935 513 900 
Catalunya Central: Carrer de Muralla del Carme, 7, 8240 MANRESA , Tel. 938 753 382  
Girona: Plaça de Pompeu Fabra, 1, 17002 GIRONA, Tel. 872 975 000  
Lleida: Avinguda de l'Alcalde Rovira Roure, 2, 25006 LLEIDA, Tel. 973 701 600  
Alt Pirineu i Aran: Plaça Capdevila, 22, baixos, 25620 TREMP, Tel. 973 654 617  
Tarragona: Avinguda de la Reina Maria Cristina, 54, 43002 TARRAGONA, Tel. 977 224 151 
Terres de l'Ebre: Plaça de Gerard Vergés, 1, 43500 TORTOSA, Tel. 977 441 234  

Acta d’inspecció  

  

Data: 08/03/2022  

Identificació del lloc de l’actuació  

 Hora inici: 11:00  Hora final:   

Nom i cognoms o raó social de l’entitat  

FUNDACIÓ HOSPITAL DE PUIGCERDÀ  

  

Nom establiment  

FUNDACIÓ HOSPITAL DE PUIGCERDÀ  

 DNI/NIF/NIE 
G17048190  

Domicili establiment  

CM Antic de Llívia s/n     

  

Municipi  

PUIGCERDÀ  

Codi Postal Telèfon  

17520    

Adreça de correu electrònic 

arus@fhp.cat  

Autorització / Registre  

RSIPAC: 50.06626/CAT RGSEAA:   
ROESB:   -   Altres:   

Activitat/s Inspeccionada/des  
MENJADOR RESIDÈNCIA I SÒCIOSANITARI  

  

Es detecten diferències entre les dades actuals i les registrades per l’ASPCAT en relació al nom i/o domicili de 

l’empresa/establiment i/o les seves activitats:    X  No    Sí (les diferències han de quedar recollides en l’acta)  

Motiu/s de l'actuació  

 
  
Motiu de la inspecció 1: De seguiment de no conformitats (; Núm. d''acta/informe d''auditoria de les no conformitats de les 
que es fa seguiment: LP2100846425)   

Inspector/s  

 
Cognoms i nom:  MARIA PAL PLANAVILA  
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Persona davant la qual s’estén l’acta  
Cognoms i nom:  Rus Morales, Ana   DNI/NIE: 51062873K  

En qualitat de:  Directora tècnica  

  

  

Signatura Inspector/a:  Signatura Inspector/a:  Signatura Inspector/a:  Signatura del/de la compareixent:  

 

En aplicació de l'article 6 de la Llei orgànica 3/2018, de 5 de desembre, de protecció de dades personals i garantia dels drets digitals, 
el Departament de Salut us informa que les dades de caràcter personal que faciliteu en aquesta acta s'inclouen en el fitxer "SIAPS" 
d'aquest Departament. La finalitat de la recollida de les dades és preveure, evitar i controlar els possibles efectes nocius per a la salut 
pública que puguin derivar-se de les activitats de les empreses i indústries ubicades a Catalunya. Podeu exercir els drets d'accés, 
rectificació, cancel·lació i oposició de les dades subministrades adreçant-vos a la Secretaria de Salut Pública del Departament de 
Salut, Travessera de les Corts, 131-159, pavelló Ave Maria, 08028 Barcelona, direccio.aspcat@gencat.cat/Tel. 93 227 29 00.  
  
Si com a conseqüència d'aquesta acta d'inspecció i, d'acord amb la normativa vigent, se'n merita alguna taxa, la liquidació que hi 
correspongui serà notificada al subjecte passiu  per l'òrgan competent.  
  

 x   Accepto rebre notificació electrònica dels actes administratius relacionats amb aquesta acta. Indiqueu l'adreça electrònica on 

voleu rebre els avisos de les vostres notificacions i un telèfon mòbil on, addicionalment, rebreu una avís SMS.  
  

Adreça de correu electrònic: arus@fhp.cat  
  

  
En cas de notificació per correu postal, aquesta s’efectuarà a l’adreça indicada a la capçalera de l’acta. Si es desitja rebre la notificació 
en una altra adreça, indicar quina:                                                    
  
En presència del/de la compareixent indicada en la primera pàgina, s'estén aquesta acta, que consta d'un total de  3   pàgines 
inclosos els annexos.  

Relat dels fets i recull d’observacions  

LEGISLACIÓ APLICABLE:  

Reglament (CE) 852/2004 relatiu a la higiene dels productes alimentaris.  

RD 3484/2000, de 29 de desembre, pel qual s’estableixen les normes d’higiene per l’elaboració, distribució i comerç de 

menjars preparats.  

Reglament (UE) 1169/2011 de 25 d’octubre de 2011, sobre la informació alimentària facilitada al consumidor.  

Reglament (CE) 178/2002, de 28 de gener del 2002, pel que s’estableixen els principis i els requisits generals de la 

legislació alimentària.  

RD 170/2003 de qualitat de les aigües de consum humà.  
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No conformitats corregides:  
  

1. Hi ha pantalles mosquiteres en petites finestres del menjador.  

2. Hi ha sistemes exterminadors d’insectes voladors a l’hospital de dia.  

3. Els estris de neteja d’ús exclusiu pels banys estan identificats.  

4. Hi ha ventilació activada als serveis higiènics d’usuaris de la P0.  

5. Hi ha termòmetre en una nevera de l’hospital de dia.  

6. Hi ha pla de control de l’aigua de la instal.lació (manca actualitzar el plànol amb les 

derivacions fetes a posteriori, especificar el control  analític de les fonts d’aigua osmotitzada 

en aigua a tª ambient, control en cas de parada de fonts).  

7. Hi ha pla de manteniment de les fonts per part de l’empresa, inclou però, un manteniment 

d’unes làmpades uva dels quals no disposen les fonts. El darrer registre d’actuació (15/02/22) 

és correcte.  

8. Pla de control de plagues: es va enviar per correu documentació de l’empresa de control de 

plagues Biotècnia SL.  
  

  

No corregit:  
  

  

1. Manca conveniència justificada de la utilització de les fonts d’aigua osmotitzada (fortament 

desmineralitzada) en població geriàtrica.   
  

2. Manca de burlet d’aïllament en portes que no tanquen bé (portes d’emergència P-1 i P1).  
  

3. Pla de neteja: el producte Bac Clinic no es pot verificar que estigui inclòs en el llistat de 

productes virucides contra Coronavirus, del Ministerio de Sanidad. Cal que el producte 

desinfectant que s’utilitzi per a la desinfecció de superfícies hi estigui inclòs.  
  

4. Manca registre de temperatures del menjar al servei ,no es verifiquen les temperatures de 

servei dels menjars al menjador: Manifesten que es fa a cuina, però avui observem que ja 

pugen plats freds amb més de mitja hora d’antelació al servei, sense sistema de manteniment.  
  

5. Manquen termòmetres en petites neveres dels diferents menjadors.  

  

6. Els menjadors definitius (actualment estan molt sectoritzats pel context Covid) han de tenir 

rentamans d’accionament no manual (aigua calenta) i pica.  

  

Les no conformitats de conveniència de l’aigua en població, producte de desinfecció i temperatures 

del menjar s’han de corregir de forma immediata. La resta es revisaran en propera inspecció.  
  




